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VaSa bezpénost’ a bezpé€nost’ druhych je veP’mi dblezita.

Do tohto manudalu a na samotny spotrel#iboli umiestnené mnohé délezité
bezp&nostné informacie. Vzdy si préitajte a dodrziavajte vSetky bezpénostné
pokyny.

Toto je symbol bezpé&nostného varovania.

Tento symbol Vas varuje pred potencialnymi rizikami

ktoré by Vam mohli spdsobt’ smrtel’né zranenie alebo
poranit’ Vas alebo inych.

Pred vSetkymi bezpé&nostnymi pokynmi sa nachadza symbol bezgaostného
varovania, alebo slovo “NEBEZPHECENSTVO*" alebo “VAROVANIE". Tieto
slova znamenaju:

AN NEBEZPECENSTVO [ttty S
_l Nedodrzanie pokynu méze sposobi
AVAROVA : smrtelny alebo vazny araz.

Bezp&nostné pokyny Vas upozornia na potencialne rizikanformuju Vas ako
mozno zmen& riziko zranenia a informuju Vas ¢o sa moZze sté, ked’ sa pokyny
nedodrzuju.




DOLEZITE BEZPE CNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektrickych spotrebitov by vzdy mali by dodrZziavané zakladné
bezpe&nostné opatrenia, vratane nasledovnych:
1. Preitajte si vSetky inStrukcie.
2. Na ochranu pred elektrickym Sokom neponarajte kumsky robot do vody, alebo
inych tekutin.
3. Je potrebné dozetana deti d’'udi neuvedomujicich si nasledky svojho konanid; ke
pouzivaju spotrebe, alebo su v ich blizkosti.
4. Odpojte kuchynsky robot zo siete, pdkisa nepouziva, pri pripggvani alebo
odnimaniasti, alebo preéistenim.
Vyvarujte sa kontaktu s pohybujucimi &s’ami pristroja.
Nepouzivajte spotrebi s poSkodenym kablom alebo zéktu, alebo po jeho
chybnom chode, alebo poskodeni. Dajte spatrelai najblizSieho autorizovaného
servisného centra na preskusanie, opravu, alelawvuima predidenie riziku.
7. Pouzivanie pridavnych zariadeni neodganych vyrobcom mézZze spésébvznik
poziaru, elektrického Soku alebo zranenia.
8. Nepouzivajte spotrebivonku.
9. Nenechavajte kabel previseez okraj stola alebo kuchynskej linky.
10. Vytiahnite pred umyvanim plochya&ha, Sahaciu metliku a hnetaci hak z pristroja.
11.Pristroj je uéeny na pouZzivanie v domacnosti.

USCHOVAJTE TIETO INSTRUKCIE

Tento pristroj je ozrigeny v sulade so Likvidacia pristroja musi byvykonana
smernicou 2002/96/ES Eurdpskeho prostrednictvom recyklacie elektrickych
parlamentu a rady, o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni.

a elektronickych zariadeni (OEEZ).

Pri spravnom nakladani s odpadom Likvidacia musi zodpoveddokalnym
pomézete predfsnegativnym dopadom na smerniciam o nakladani s odpadom.
Zivotné prostredie a zdraviedi.
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Viac inform@cii o likvidacii a recyklovani
Svmb I\::'“ “robku aleb mozete zisk&dna miestnom Urade
ymbol= na vyrobxu alebo na Zivotného prostredia, u firmy, ktord Vam

qurmginych matena@o&: h Suv',s'taC!Ch zabezpeéuje odvoz a likvidaciu odpadu
S VYTobkom zhamena, ze S pristrojom sa 4 |, predajcu, u ktorého ste pristroj zakupili.

nesmie zachadfZako s domacim
odpadom.

Prevadzkové podmienky

Vas kuchynsky robot pracuje

v podmienkach Standardnéhotsieého AVAROVA
napatia od 220 do 240 V a 50/60 Hz. }

Vykon kuchynského robota je vytlany na lmJ
jeho Stitku. Tento vykon zodpoveda
prisluSenstvu, ktoré vyZzaduje najgie
mnoZstvo energetickej spotreby. Je mozné,

Riziko elektrického Soku

7e inécasti prislusenstva spotreblvaju Zapéiaite do uzemnene zasinky.
mensie mnozstva energie' NepouZivajte Ziadne adaptéry.
NepouZivaijte Ziadne prediZovacie kable.

NepouZzivajte Ziadne predlZzovacie kable. Neuposlichnute tychto pokynov moze
Ak je kabel prilis kratky, odpotame, aby viestk smrt, vzniku poziaru alebo

o L , , . elektrickému Soku.
elektrikar nainStaloval zasuvku do blizkosti
pristroja.




Kuchynsky robot 5K45SS a jeho prislusenstvo

Nahon pridavnych

zariadeni
Pohonova Zaig’ovacia skrutka
| jednotka pridavnych zariadeni

, ,j o Blokovacia péka
[ ] Tl e pohonovej jednotky

ar"*f : 1 (nie je znazornend)

P&ka b
nastavovania i
rychlosti = E) Hriadd’ S'ahaa
'1\ 1
Skrutka L
hastavovania - Plochy ahat
vySky Fahaa

" Antikorova
. misa4,25L

- i PloSina na zaistenie misy
Srahacia mettika

Hnetaci hak



Kuchynsky robot 5KSM150PS a jeho prislusenstvo

Nahon pridavnych
zariadeni

Pohonova
jednotka

Zais’ovacia skrutka
pridavnych zariadeni

P&ka Pt ! (nie je znazornend)
nastavovania s
rychlosti Hriadd’ S'ahaa
7 Plochv3$aha
Skrutka ; —p :
nastavovania 4
vySky Fahaa

Kryt

Antikorova
misa 4,8 L

Srahacia mettika

o PloSina na zaistenie misy
Hnetaci hak



Montaz sikasti pristroja
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Uchytenie misy

1. Skontrolujtegi je p&ka nastavovania
rychlosti v polohe "O".

2. Odpojte pristroj zo siete.

3. Prestuite blokovaciu péku pohonovej
jednotky do polohy "UNLOCK"
(odomknuté) a preklopte jednotku
dozadu.

4. PoloZte misu do vyrezu ploSiny.

5. Poota@te misou opatrne v smere chodu

hodinovych rdiciek.

Vybratie misy

1. P&Kku nastavovania rychlosti prega
do polohy "O" (vypnuté).

2. Odpojte pristroj zo siete.

3. Prestuite blokovaciu péku pohonovej
jednotky do polohy "UNLOCK"
(odomknuté) a jednotku preklopte
dozadu.

4. Poot@te misou opatrne v smere proti
chodu hodinovych rticiek.
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Uchytenie plochého Bahata, ¥ahacej
metli¢ky a hnetacieho haku

1. P&ku nastavovania rychlosti prega
do polohy "O".

2. Odpoijte pristroj zo siete.

3. Presutte blokovaciu p&u pohonovej
jednotky do polohy "UNLOCK"
(odomknuté) a jednotku preklopte
dozadu.

4. Nasuite §aha alebo hnetaci hak na
hriadd’ a zatl&te ho smerom hore na
doraz. Pooté&te nim doprava, az sa
zachyti na koliku hriada.

UvoPnenie plochého Bahata, ahacej
metli¢ky a hnetacieho haku

1. P&ku nastavovania rychlosti prege
do polohy "O".

2. Odpoijte pristroj zo siete.

3. Presutte blokovaciu p&u pohonovej
jednotky do polohy "UNLOCK"
(odomknuté) a jednotku preklopte
dozadu.

4. Zatlatte ahaom alebo hnetacim
hakom smerom hore a poéte nim
dorava.

5. Potiahnite Baha alebo hnetaci hak
smerom dole.
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Zaistenie pohonovej jednotky

1. Ubezpete sa, Ze pohonova jednotka je
v najspodnejSej polohe.

2. Blokovaciu p&ku prestite do polohy
"LOCK".

3. Pred zapnutim mieSania skontrolujte,
je pohonova jednotka zaistena tak, ze
skusite nadvihnfipohonovu jednotku.

UvoPnenie pohonovej jednotky

1. Blokovaciu péku prestite do
polohy "UNLOCK".
UPOZORNENIE: Zariadenie sa smie
pouziva iba v pripade, k& je blokovacia
p&ka pohonovej jednotky v polohe

"LOCK".
Ur.zds'am-',.

Ovladanie paky nastavovania rychlosti

Zapojte robot do vhodnej elektrickej
zéasteky. P&ka nastavovania rychlosti
musi by pri spusteni motora vzdy

e

potom rychlog pomaly zvySujte, aby
nedoslo k vystrekovaniu surovin z misy.

Odport&ané rychlosti s uvedené na strane

10.



Montaz krytu*

UvaoPnenie krytu

- i 1. P&ku nastavovania rychlosti pregea
L % b Talll
— do polohy "O".
" 2. Odpoijte pristroj zo siete.
3. Podvihnite predndag’ krytu z drdzky
Kryt na mise potiahnite smerom dopredu.
4. Uvolnite prislusenstvo a misu.
Uchytenie krytu Pouzivanie krytu
1. P&ku nastavovania rychlosti prage 1. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov,
do polohy “O". pootaite krytom aby pohonova
2. Odpoijte pristroj zo siete. jednotka zakryvala medzeru v tvare “u*
3. Nasuite plochy 8aha, hnetaci hak, na kryte. Nasypka bude vtedy, pri
&rahaciu mettiku a misu (W’ stranu pohrade spredu, umiestnena napravo od
6). nahonu pridavnych zariadeni.
4. Poslvajte kryt smerom od prednej 2. Vkladajte prisady do misy cez nasypku.

strany robota po mise az kym nebude

v strede. Spodna drazka krytu by mala
zapadné do misy. * Ak je typ robota dodavany aj s krytom.

Pouzitie prisluSenstva robota

Plochy $aha sa pouZiva na mieSanie surovin normalnych az tlustapriklad na:

kolace masloveé krémy  cukrovinky
koléciky pastéty keksy
muéniky fasirky zemiakova kasa

Srahacia mettika sa pouziva na miesanie surovin, do ktorych jeepné nataha’ vzduch,
napriklad na:

vajcia bielka Fahatka
biskvitové cesto  majonéza varené cukrové polevy
niektoré muéniky

Hnetaci hak sa pouziva na mieSanie a miesenie cegtdklad na:

chlieb p&ivo ¢ajové p&ivo
sladké peivo knedle



Vzdialenos’ mieSadla od misy

Vas robot bol vo vyrobnom zavode nastaveny tak,sabgloché mieSadlo nedotykalo Uplne
misy. V pripade, Ze sa z nejakého dévodu d6jdeekilh mieSadla o misu, alebo je mieSadlo
od misy vémi vzdialené, mézete vzdialendsorigova’ nasledovnym spésobom:

1. P&Kku nastavovania rychlosti prega do
polohy “O*.
2. Odpojte pristroj zo siete.
3. Zdvihnite pohonovu jednotku.
4. Skrutkou (A) NEPATRNE poottte proti e
smeru hodinovych giciek (smerom
dorava), ak chcete plochyaha zdvihna’,
alebo v smere hodinovychdgidiek S
(doprava), ak ho chcete sptisti L
5. Plochy $aha nastavte tak, aby bol tesne g
nad dnom misy. Ak skrutku povolite prilis,
blokovaciu péku nebude mozné zaitti

POZNAMKA: Ploché miesadlo nesmiktt o dno alebo stenu misy, &ge spravne
nastavené. Ak su plochyaha alebo $ahacia mettika nastavené prilis blizko tak, Z&tlo
stenu misy, mohol by sa povrch zadedebo sa metika méze zdeformova



Cistenie a Udrzba robota

Misu, biely plochy Baha a biely hnetaci
hék je mozné umyv¥av umyvake riadu.
Alebo ich dékladne umyte teplou vodou

s pouzitim umyvacieho prostriedku a pred
osusenim ich oplachnite. Nenechavajte
mieSadla na hriadeli.

POZNAMKA: Srahacia mettika nie je
vhodné na umyvanie v umygike riadu.

POZNAMKA: Vzdy sa predistenim
ubezpéte, Ze ste odpojili pristroj zo siete.
Na utretie pristroja pouzivajte jemna, vihku
handru. NepouZivajte koniere ¢istice
acistice do domacnosti. Neponarajte
pristroj do vody. Pravideln@stite hriadé
Srahaa, aby ste utreli zbytky, ktoré sa na
nom moézu hromadi

Planétovy pohyb mieSadla

Patas chodu motora
vykonava 8aha alebo
hnetaci hak pohyb vo vnatri 5
okolo osi misy, pdom
zarovei vykonava aj
protismerny otéavy pohyb
okolo vlastnej osi. Obrazok
znazotiuje, ako drahi

mieSadla zasahuje cely prierez misy.

Vas robot KitchenAid® mbze preto migSa
rychlejSie a dokladnejSie ako takmer vSetky
iné elektrické robotyCas miesania pdd
takmer vSetkych receptov musite preto
skratt’, aby nedoslo k nadmernému
premiesaniu.

Pouzitie kuchynského robota

45 VAROVANIE

MNebezpelenstvo poranenia

Fred manipulaciou s
nastavcami odpojte pristro) zo
siete.

Meuposlichnutie tychto pokynoy
mdZe privodit Zranenie.

POZNAMKA: Nezoskrabuijte potravu

Z misy ak je pristroj v chode.

Misa a mieSadla su konStruované tak, aby
umoziovali dokladné premieSavanie bez
castého zoSkrabovania zo stien. Zajye
preto stai, aby sa zoSkrabovalo raz alebo
dvakrat. Vypnite pred tym pristroj.

Robot sa péas pouzitia mdze zohtiaPri
vel’kom za'aZzeni a dlhontase mieSania sa
mozZe std, Ze je aZ neprijemné dotykaa
hornejc¢asti robota. Je to vSak normalne.



Odporuc¢ané rychlosti

VSetky rychlosti maju systém Soft Start™, ktoryauaticky zapne robot na nizSej rychlosti,
aby sa tak prediSlo striekaniu prisad a prasenikymii rozbehu a potom sa rychtogchlo
zvySi na pozadovanu pre optimalny vykon.

Oznacenie rychlosti

Rychlo® MIESANIE Pre pomalé premieSavanie, zmieSavanie,
na pripravu pyré a zgatok vSetkych spdsobov
mieSanie Sahania a mieSania. Pre primieSanie muky a

suchych prisad dd'dhaného cesta a pre
pridavanie tekutin do suchych prisad.
Nepouzivajte tuto rychldsna mieSanie alebo
miesenie kysnutého cesta.

2 POMALE Pre pomalél&hanie, pripravu pyré, rychlejSie
PREMIESAVANIE premieSavanie. Pi&azkeé cesta a sladkosti, na
roztl&anie zemiakov a inej zeleniny,
zmieSavanie tuku s mukouahanie riedkeho
alebo striekajuceho cesta a na mieSanie a
hnetenie kysnutého cesta. PouZitie pre: otvara
na konzervy.

4 MIESANIE, SCAHANIE Pre mieSanie mierntazkého cesta, napr. na
placky. Na zmieSavanie cukru s tukom, cukru s
bielkami na pripravu penovych cukroviniek.
Stredna rychlasmieSania pre kol#&. Pouzitie
pre: mlyrtek na maso, strubaa zeleninu,
valcek na cesto a pasiravaa ovocie.

6 S2AHANIE, Pre $ahanie alebo zmieSavanie, Zna rychle
ZMIESAVANIE Srahanie. Pre kokeé premieSanie cesta na

kol&te, SiSky a iné cesta. Vysoka rychigse

zmesi na kol&e. PouZzitie pre: lis na citrony.

8 RYCHLE ZMIESAVANIE, Na Sahanie sladkej smotany, bielka a varenej
SAHANIE cukrovej polevy.
10 RYCHLE Na Fahanie malych mnozstiev sladkej
SIAHANIE smotany alebo bielka alebo na koné Upravu
pyré. Pouzitie pre: véatk na cesto a miyek
na obilniny.

POZNAMKA: Pri ve’kej z&'azi sa
nedosiahne vysoké rychiysako napriklad pri
pouZiti vateka na cesto a mlyaka na
obilniny.

POZNAMKA: Neprekraujte pri priprave kysnutého cesta rychl@s inak sa moze robot
posSkodf.

10



Tipy a odporuc¢ania

Prispdsobenie receptov pre pouzitie
robota

Pokyny na pouZzitie uvedené v tomto
navode mbzete vyuZna prispdsobenie
Vasich olfubenych receptov k pouzitiu
s Vasim robotom KitchenAid®.

Pre utenie spravneho postupu
mieSania je potrebné vywzbdskiSanie a
vyuZivanie skdsenosti. Pozorujte cesto a
mieSajte ho iba tak dlho, kym nadobudne
pozadovany vzZiad a konzistenciu, napr. v
recepte uvedené ako "hladky a
smotanovy". Pritom pouZite odp@ané
rychlosti mieSania uvedené na strane 10.

Pridavanie prisad

Pri beZznych spésoboch zmieSavania prisad
u v&siny ciest, najméa na kalé a keksy,
pouZzite nasledovny postup pridavania:

1/3 suché prisady

1/2 tekuté prisady

1/3 suché prisady

1/2 tekuté prisady

1/3 suché prisady

Kym sa prisady dokladne premieSaju,
pouZite rychlosg na mieSanie, potom
pozvd’ne rychlos zvySujte.

Prisady pridavajte vZzd§o mozno
najblizSie pri okraji misy, nie priamo na
pohybujuce sa mieSadlo. M6Zete pauzi
ochranny kryt s nasypnym Zliabkom,
potom sa prisady jednoduchSie pridavaju.
UPOZORNENIE: Ak prisady na dne
misy nie su doékladne premieSané, tak
mieSadlo nie je v mise dostate hlboko.
Pozrite pokyny \tasti "Vzdialenos
mieSadla od misy" na strane 8.
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Zmesi pre cesta na kolé&e

Ak spracovavate hotové balené zmesi cesta
na kol&e, pouzite rychlas4 , kel

pouZzivate strednu rychlds rychlos 6 , ak

si prajete pouZivysoku rychlos. Na
dosiahnutigo najlepSieho vysledku sa

riad'te poda pokynov a odpotianych

¢asov mieSania, ktoré su uvedené na baleni.

PrimieSavanie orieSkov, hrozienok a
kandizovaného ovocia

Tuhé primesy pridavajte iba §as
poslednych par sekuri@dsu mieSania;
pouZite rychlosg na mieSanie. Cesto musi
osta’ sudrzné, aby g@as pé&enia ovocie
alebo orieSky neklesali ku dnu peka
Lepkavé ovocie najprv popraste mukou,
potom je v ceste rovnomernejSie
rozvrstvene.

Tekuté zmesi

Zmesi, ktoré obsahuju Vikeé mnozstvo
tekutin, sa maju mieganalou rychlosou,
aby sa zamedzilo rozstrekovaniu. Ryclkilos
zvyste az potom, kkzmes stuhla.

Miesenie kysnutého cesta

Na mieSanie a miesenie kysnutého cesta
pouzivajte VZDY hnetaci hak. MieSanie
a miesenie tieZ robte na rychlostnom stupni
2. Priprava na akomKeek inom stupni
moze pristroj zmit.

NIKDY nepripravujte jedlo poth
receptov, ktoré vyZzaduju viac nez 0.87 kg
(7 salok) pserinej muky alebo 0.81 kg (6
Séalok) celozrnej muky ki pripravujete
cesto v 4,25 litrovej mise.

NIKDY nepripravujte jedlo poth
receptov, ktoré vyzaduju viac nez 1.00 kg
(8 Salok) pserinej muky alebo 0.81 kg (6
Salok) celozrnej muky k& pripravujete
cesto v 4,8 litrove] mise.



MieSanie a miesenie kysnutého cesta

“Rychle mieSanie" je vystizny nazov na
opisanie metddy na pripravu chleba, pri
ktorej sa suSené kvasnice zmieSavaju

s inymi suchymi prisadami pred pridanim

tekutiny. Protikladom je klasicka priprava,

pri ktorej sa cesto rozpté v teplej vode.

1. Nasypte vSetky suché prisady vratane
kvasnic do misy, okrem poslednych
125 az 250 g (1 - 2 Salky) muaky.

2. Upevnite misu a hnetaci hak. Sklopte a
zaistite pohonovu jednotku. Zapnite
rychlog’ 2 a mieSajte cca 15 sekund
alebo kym su prisady rozmieSané.

e . G

——

3. Nechajte zapnutd rychl6g a
prilievajte pozvdne tekuté prisady po
dobu cca 1 az 2 minaty.

POZNAMKA: Ked sa tekuté prisady

prilievaju rychlo, vytvoria miesto okolo

haku a mieSanie sa spomali.

4. Po rozmieSani pri rychlosti 2
prisypavajte opatrne zvySok muky na
okraji misy, naraz po 60 g (2 Salky),
pod’a potreby. MieSajte, kym cesto
drzi na haku a kraje misy sisté, po
dobu cca 2 minut.

12
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5. Ked’ je cesto na héku prilepené,
mieste cca 2 minuty rychlésu 2
alebo kym bude cesto rovhomerne
vypracované a pruzné.

6. Odistite a vyklopte pohonovu jednotku
a uvd’nite cesto z haku. Pri nakysnuti,
formovani a p&eni postupujte pda
pokynov v recepte.

Ak pouzijete bezny spbsob na pripravu

obl'dbeného receptu, roztopte drozdie

v horucej vode na studenej lyZici.

Pridajte ostatné prisady - okrem

poslednych 125 az 250 g (1 az 2 Salky)

muky. Zapnite na rychlds2 na cca

1 minutu alebo tak dliho, az su prisady

poriadne premieSané. Pokujte poda

bodov 4. az 6.

Oba postupy su na pripravu chleba
vhodné. Aj ke’ metdda “Rychle
mieSanie” je pre novikov
pravdepodobne rychlejSiarahSia. Je
troSku citlivejSia na teplotu, pretoze
kvasnice sa zmieSavaju so suchymi
prisadamiahSie ako s teplymi
tekutinami.



Bielko

Nalejte bielka, ktoré maju izbovu
teplotu, dotistej suchej misy. Upevnite
misu a drétendl&haciu metliku. Aby
ste zamedzili rozstrekovaniu, zapinajte
pozvd’na po potrebnu rychléskym
dosiahnete pozadovanu konzistenciu.
Pozrite nasledovny préad.

MNOZSTVO RYCHLOS

1 bielko........c.ccvvvininnne. pozvéna po 10
2—4bielka.................... pozvdna po 8
6 a viac bielok.................. pozvma po 6

Stadia pri vytvarani peny

S VaSim kuchynskym robotom
KitchenAid® sa bielka vyi&haju rychlo.
Dbajte preto na to, aby ste ich nefiedsli.
Tento preliad Vam pomdoZze orientovaa.

Spenenie
Velké bubliny roznej vikosti.

Pena sa z#ina formovat’
Bubliny s malé a kompaktné; pena je
biela.

Makka pena vytvara kopu
Spic peny pada, kesa $ahacia mettika
oddiali.

Takmer tuha pena

Ked sa $ahacia mettika oddiali,
vytvori sa na vrchole peny ostry Spic,
ale pena je v skutmosti makka.

Pena tuha, ale nie suchéa

Ked sa $ahacia mettika oddiali,
vytvori sa na vrchole pevny ostry Spic.
Pena ma jednoliatu Ziarivu farbu.

Pena tuha a sucha

Ked’ sa $ahacia mettika oddiali, vrchol
peny je tuhy. Pena je na diald Skvrnita a
zaoblena.

Srahatka

Nalejte smotanu do vychladenej misy.
Upevnite misu a drétenF&haciu
metlicku. Aby ste zamedzili
rozstrekovaniu, zapinajte podva po
potrebnu rychlog§ kym dosiahnete
pozadovanu konzistenciu. Pozrite

nasledovny prdtad.

MNOZSTVO RYCHLOS
59 ml (Ya Salky)........ccccc..... pozira po 10
118 ml (Y2 Salky)................. pozirma po 10
236 ml (1 salka).........cccuvnneee pozva po 8
472 ml (1 pinta).................... poZira po 8

Stadia pri vy®ahani Fahacky

Pozorne Bahaku paias pripravy sledujte.
Ked’Ze Vas kuchynsky robot KitchenAid®
Srahé rychlo, medzi jednotlivymi Stadiami
je rozdiel len niekbko sekuand. Tento
pred’ad Vam pomoZze orientovaa.
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Prichytava sa
Srahaka je husta ako puding.

Zachovava si formu

Ked’ sa $ahacia mettika oddiali, vytvori
sa makky kopec. V tomto Stadiu mozno
pridat’ prisady pri priprave dezertov a
omaok.

Tuha

Ked’ sa $ahacia mettika oddiali, vytvori

sa tuhy pevny kopec. Mozno ju natiéra
kol&te a zakusky, alebo potizia plnenie
smotanovych tortiek.



Pridavné zariadenia a ich pouzitie

VSeobecné informécie

K robotu KitchenAid® sa vyrdbaju pridavné zariaderitoré rozSiruji moznosti jeho
vyuZivania. Vyvinuté boli tak, aby bola zabezpeda ich véka trvanlivos. Nahon pridavnych
zariadeni na robote a vyvod nahonu pridavnych damnigmajua Stvorhranny prierez, takze
pocas prevadzky nemdze dbjs ich uvd’neniu. Patica ndhonu a puzdro vyvodu maju
kuzd'ovy tvar,co zabezpéuje presné uloZenie pri ich pouzivantas celej Zivotnosti.
Jednotlivé KitchenAid® pridavné zariadenia nepaijélzviastny pohon; ten je zabudovany

priamo v pristroji.

Zaig'ovacia skrutka

pridavnych
zariader

..;'.';.‘.;M ¢ &

Vyvod nahonu
pridavného zariadenia +

Puzdro pridavného

s zariadenia
Péatica nahonu 1&\_ s
pridavnych zariadeni Otvor pre | Zais'ovaci kolik
1 zaig'ovaci
+ Nie je sias’ou robota ©8, Jkolik Puzdro vyvodu

pridavného zariadenia

VSeobecné pokyny

Uchytenie 6. Utiahnite zaisovaciu skrutku tak, ze ju
budete otéat’ v smere hodinovych
1. Skontrolujte¢i je p&ka nastavovania ruciciek, az kym nebude bezfree

rychlosti v polohe “O".

pripevnend k robotu.

2. Odpojte pristroj zo siete. 7. Zapojte pristroj do siete.

3. Uvornite zaigovaciu skrutku
pridavnych zariadeni tak, Ze ju budete UvoPnenie
ot&at’ proti smeru hodinovych
ruciciek. 1. Skontrolujtei je p&ka nastavovania

4. Vyberte kryt nahonu pridavnych rychlosti v polohe “O".
zariadeni. 2. Odpoijte pristroj zo siete.

5. VloZte vyvod ndhonu pridavného 3. Uvolnite zaigovaciu skrutku
zariadenia do patice nahonu pridavnych pridavnych zariadeni tak, Ze ju budete
zariadeni a ubezpe sa, Ze vyvod do otalat’ proti smeru hodinovych
patice zapadol. Pravdepodobne nim ruciciek. Jemne otéajte pridavnym
bude treba pootit’. Ak je vyvod zariadenim &ahajte ho k sebe.

v spravnej polohe, zaisvaci kolik sa 4. Kryt nahonu pridavnych zariadeni

dostane do otvoru pre zémvaci kolik.
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upevnite naspaa utiahnite zat¥ovaciu
skrutku oté&anim v smere hodinovych
ruciciek.



Ked’ potrebujete servis

4\ VAROVANIE

-

Mezhezpeienstvo elektrickeho Soku

Fred vykonavanim aprav adpojte
pristroj Zo siete.

Meuposldchnutie tychta paokynoy
mdZe privodit’ zranenie.

Pred kontaktovanim servisného centra si
precitajte nasledovné pokyny.

1

3.

. Robot sa peas pouzitia mdze zohria

Pri ve’lkom zaaZeni a dlhorndase
mieSania sa mozZe si&e je az
neprijemné dotykasa hornegasti
robota. Je to vSak normalne.
Robot méze silno zapadhaajma
pokid’ je novy. To je u elektromotorov
normalne.

Ak plochy faha tIcie o stenu misy,
zastavte ho. Pozrite pokynycasti
"Vzdialenosg mieSadla od misy" na
strane 8.
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Ked’ Vas robot nefunguje spravne alebo
vobec nefunguje, skuste skontrolowa
nasledovné:

— Je robot pripojeny k elektrickej sieti?

— Je poistka v spinacom obvode k robotu
prepalena ? K& mate automatické
poistky, dbajte na to, aby bol obvod
elektrického pradu uzavrety.

— Vypnite na 10-15 minut V&S robot
a potom ho opatovne zapnite. Ak robot
op& nejde, nechajte ho na 30 minat
vychladnd’ a nasledne ho skuste
zapni znova.

— Ka’ problém vysSie uvedené moznosti
neodstrania, obté sa na svojho
predajcu alebo dovozcu.



Zaruéné podmienky v Eurépe, Azii, Australii, Afrike a na
Strednom Vychode

Garancia v Europe
a v Australii:

KitchenAid hradi :

KitchenAid v Zziadnom
pripade nehradi:

Roboty Artisan®
5KSM150PS: péarokov od
datumu predaja.

Roboty Classic® 5K45SS:
dva roky od datumu predaj

Ostatné krajiny:
Jeden rok od datumu
predaja.

Nahradné diely a naklady n
opravu pri preukazafaych
vyrobnych vadach (materia
vyroba). Tento servis musi
byt uskut@&neny

av autorizovanom KitchenAig
servisnom centre.

kody, ktoré vznikli
prirodzenym opotrebovanir
a neopatrnym alebo
neSetrnym zaobchadzanim
a v rozpore s pokynmi

v ndvode na obsluhu alebo
poSkodenim svojMmym
zasahom do kuchynského
robota.

>

KITCHENAID NEPREBERA ZIADNU ZODPOVEDNOS T PRI SKODACH
SPOSOBENYCH NEOPATRNYM ALEBO NESETRNYM ZAOBCHADZANI M,
V ROZPORE S POKYNMI, ALEBO POSKODENIM ZASAHOM DO

PRISTROJA.

Servis

VSetky servisné zasahy by malitby
vykonané najblizs§im KitchenAid

autorizovanym servisom. Pre

informacie o servisoch kontaktujte
Vasho predajcu, u ktorého ste pristroj

zakaupili.

KitchenAid Europa, Inc
PO BOX 19
B-2018 ANTWERP 11
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16



